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#]33ECOLES SEMAINE DU 22 AU 26 MARS 2021

Présence des allergénes et de leurs dérivés dans les plats

Gluten Arachide Fruits a Poisson | Crustacés | Mollusques | Moutarde | Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

/Blé coque

Composantes Lait ‘ CEuf

CEuf dur, mayon.
Quinoa, sauce
Carottes

Petits suisses
Fruit

Pain
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Coleslaw, mayon.
Réti beeuf, sauce
Purée pot., pdt
Yaourt

Tarte aux pommes
Pain

25/03
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Les plats sont préparés dans nos ateliers selon une méthode traditionnelle.
Traces possibles des 14 allergénes et de leurs dérivés dans I’ensemble des plats du menu.
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#]33ECOLES SEMAINE DU 22 AU 26 MARS 2021

Présence des allergenes et de leurs dérivés dans les godters

Fruits a

Composantes Arachide coque

Poisson | Crustacés | Mollusques | Moutarde | Sésame Céleri Lupin Soja Sulfites

=
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Jus de fruits

Pain

Fromage




