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La mimolette 
est orange
car elle est
fabriquée à 

base de jus de 
carottes

Les trous dans 
l’emmental 
sont faits par 

des souris 

Le bleu du 
roquefort est 
une moisissure

Les yaourts 
tout comme les 
fruits sont riches 

en vitamine C

Le reblochon 
est fabriqué au 

Royaume 
D’Arendelle

Le crottin de 
chèvre se

ramasse dans 
les champs

Les fromages 
et les laitages 

appartiennent
à la famille des 
produits sucrés

Le camembert 
porte le même 

nom que sa ville 
natale

 Il existe des 
fromages au 

lait d’ânesse

Le fromage 
blanc peut se 
manger salé

Il est 
recommandé
à l’enfant de 

manger
3 portions de 

produits laitiers 
par jour

Pour déguster
un fromage,

je peux utiliser 
mes 8 sens

La saveur 
salée peut être 

ressentie en
dégustant

un fromage

La vache
fabrique son 

propre fromage

La feta est
un fromage
originaire
de Grèce

A l’origine,
le petit suisse 
était fabriqué par 

des enfants 
suisses

La croûte 
du camembert 

et du brie
est « fleurie »

Les fruits
et légumes
secs sont

également des 
sources de

calcium

Le
cheesecake
est un gâteau
au fromage

En France,
250 kg de

fromages sont 
consommés
par an et par

personne

La France est
le pays où l’on 
trouve la plus 
grande variété
de fromages au 

monde

La mozzarella 
est un fromage 

anglais of 
course !

Le beurre
appartient à la 

famille des
matières grasses 

et non des
produits laitiers

Les produits 
laitiers

apportent du
calcium à 

l’organisme

Le calcium
apporte des 

supers
pouvoirs 


