
LUNDI

Oeuf dur BIO   . 
mayonnaise

Poêlée de fèves, 
carottes, hari-
cots verts à la 
sauce tomate

Edam BIO *

Clémentine
BIO *

MARDI

Mélange de
crudités,

vinaigrette

Pilons de poulet (2)

Brocolis BIO 
gratinés à

l'emmental BIO  ....

Rondelé à la fleur 
de sel de 

Camargue

Flan BIO
à la vanille nappé 

caramel

VENDREDI
Carottes râpées, 

vinaigrette

Parmentier de 
poisson

Comté AOP *        

Purée de
pommes BIO

DU 13 AU 17 DECEMBRE 2021

MENUégétarien Rôti de porc (1)

au jus

Lentilles
BIO

Bûche
fromagère
à la coupe

Mosaïque 
de fruits

MERCREDI

*produits subventionnés dans le cadre du programme de l'Union Européenne à destination des écoles
La Caisse Des Ecoles du 15e est en charge de la cantine. Tôt le matin pour le midi, ses équipes 
cuisinent sur place dans les écoles des repas de qualité à base de produits frais. Aussi, les 14 
allergènes définis dans la réglementation européenne sont susceptibles d’être présents dans 
toutes nos préparations. Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des produits. 

Menu de Noël
Feuilleté 

 festif au comté
 

Sauté de canard (3)

à l'oran
ge

Pommes noisette

P'tit roulés de NoëlCroustillant de Noël aux trois ch
ocola

ts

CLémentin
e BIO*

Surprise au chocolat
pain au maïs

JEUDI

NOUVELLE

RECETTE !

(1) porc origine France

(2) poulet origine France

(3) canard origine France

Parmentier de poisson : 
purée de pommes de 

terre et cabillaud hâché


