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LUNDI

Carottes rapées vinaigrette

MARDI

Salade de pommes de terre échalotes

Poélée de léegumes, pépinettes
et lentilles corall

Omelette aux champignons

Yaourt vanille
Camembert BIO* @

Poire Comice BIO @ Mosaique de fruits

Baguette tradition Label rouge #:3 Pain de cam agne tranche #:2

Label rouge

JEUDI

Mais, olives, vinaigrette

Sauté de porc'” Label rouge 2%
a la dijonnaise @‘gﬁ

(1) origine du porc : né, élevé, abattu en France
Carottes en rondelles
Mini Babybel BIO*
Tarte aux pommes BIO @

Pain semi-complet tranché
Label rouge

VENDREDI

Potage poireaux, pommes de terre

Dés de saumon sauce beurre blanc

Compote de pommes BIO @

Baguette tradition Label rouge @

MERCREDI

Croisillon emmental
Boulettes d'agneau sauce tajine
Semoule couscous BIO @
Boursin nature
Pomme golden

Pain multigraines tranché -
Label rouge Q

(*) : produits subventionnés dans le
l cadre du programme de I'Union
Européenne a destination des écoles

La Caisse Des Ecoles du 15¢est en charge de la
cantine. To6t le matin pour le midi, ses équipes
cuisinent sur place dans les écoles des repas de
qualité a base de produits frais. Aussi, les 14
allergénes définis dans la réglementation euro-
péenne sont susceptibles d’étre présents dans
toutes nos préparations.

Les menus peuvent étre modifiés
selon la disponibilité des produits.
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