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La Caisse Des Ecoles du 15e est en charge de la cantine. Tôt le matin pour le midi, ses équipes cuisinent sur place dans les écoles des repas de 
qualité à base de produits frais. Aussi, les 14 allergènes définis dans la réglementation européenne sont susceptibles d’être présents dans toutes 
nos préparations. Les menus peuvent être modifiés selon la disponibilité des produits. 

LUNDI

du 29 JANVIER AU 2 FéVRIER 2024
Coeurs de palmiers, vinaigrette

Sauté de veau(1)         sauce normande

Petits pois

Pommes de terre vapeur

Six de Savoie ou mini pavé d'Affinois 

Pomme BIO      ou poire Conférence

Baguette tradition Label rouge   ;;;;;

Carottes râpées BIO     , vinaigrette

Nuggets de poulet

Purée de pommes de terre et navet

Mini Babybel BIO

Fondant au chocolat

Pain semi-complet tranché Label rouge

Chou rouge, vinaigrette ou salade d'endives, vinaigrette

Veggy patty

Trio de légumes anciens BIO

Spaghetti BIO

Yaourt vanille ou yaourt fraise

Clémentines BIO      ou orange

Pain de campagne tranché Label rouge

           Crêpe emmental
Pavé de hoki MSC            sauce veloutée

Haricots verts BIO
Riz sauce tomate

Kiri BIO      ou Saint Nectaire AOP
 

Crêpe sucrée au Nutella
Baguette tradition Label rouge  ;;;;;;;

(1) origine du veau : né, élevé, abattu en France
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