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LUNDI

Végémini Créole

Trio de légumes BIO @
Yaourt nature brassé

Kiwi BIO* @

Baguette tradition Label rouge @

Menu des enfants de I’école
élémentaire 27 Olivier de Serres

Carottes rapées BIO™ [ vinaigrette
Couscous boulettes et merguez
Yaourt a boire abricot

Eclair au chocolat

Pain semi-complet tranché -
Label rouge Q

e
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MARDI
Radis beurre
Omelette au boursin
Epinards a la creme

Mini pavé d'Affinois

Compote BIO pomme, abricot, banane f

Pain de campagne tranché @

Label rouge

VENDREDI
Mais, olives, vinaigrette

Poisson frais du jour

Pommes de terre vapeur

Saint Bricet
Compote pomme cerise

Baguette tradition Label rouge @

N

MERCREDI
Betteraves, vinaigrette

Réti de dindonneau( €

(1) Origine de la volaille : né, élevé et abattu en France

Lentilles BIO@

Petit suisse aromatisé
Poire Comice
Pain multigraines tranché Label rouge@

/ 1 (*) : produits subventionnés dans le cadre du

# programme de ['Union Européenne a destina-
tion des écoles

La Caisse Des Ecoles du 15¢est en charge de la
cantine. Tot le matin pour le midi, ses équipes cuisinent
sur place dans les écoles des repas de qualité a base
de produits frais. Aussi, les 14 allergénes définis dans
la réglementation européenne sont susceptibles d’étre
présents dans toutes nos préparations.

Les menus peuvent étre modifiés
k selon la disponibilité des produits.
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