
Allergènes des plats

Plat Gluten Crustac
és

Oeufs Poisson
s

Arachid
es

Soja Lait Fà
coques

Céleri Moutar
de

Sésam
e

Sulfites Lupin Mollusq
ues

Lundi 04 mars 2024

Déjeuner

Vegemini Créole

Trio de légumes Bio

Yaourt nature brassé

Baguette tradition

Mardi 05 mars 2024

Déjeuner

Radis beurre

Omelette au boursin

Epinards à la crème

Mini pavé d'Afinois portion

Pain de campagne LR

Mercredi 06 mars 2024

Déjeuner

Betteraves, vinaigrette

Rôti de dindonneau

Lentilles Bio

Petit suisse aromatisé

Pain multigraines tranché
LR

Jeudi 07 mars 2024

Déjeuner

Carottes râpées Bio,
vinaigrette à part

Couscous boulettes et
merguez

Yaourt à boire Abricot

Eclair au chocolat

Pain semi-complet tranché
LR

Vendredi 08 mars 2024

Déjeuner

Maïs, olives, vinaigrette

Poisson frais du jour

Pommes de terre vapeur

Saint Bricet portion

Baguette tradition

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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Allergènes collation
Plat Gluten Crustac

és
Oeufs Poisson

s
Arachid

es
Soja Lait Fà

coques
Céleri Moutar

de
Sésam

e
Sulfites Lupin Mollusq

ues

Lundi 04 mars 2024

Collation Brownies - Orange - Lait

Mardi 05 mars 2024

Collation Baguette tradition LR -
Emmental stick - Jus

Mercredi 06 mars 2024

Collation Pain viennois - Barre de
chocolat au lait - Pomme

Jeudi 07 mars 2024

Collation Cake aux fruits - Gourde
de compote de Pomme -

Vendredi 08 mars 2024

Collation Baguette tradition LR -
Confiture de fraise -

L’indication des allergènes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergènes est cependant possible.
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