©

solutions

Allergenes des plats

Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues

Lundi 11 mars 2024

Salade verte, vinaigrette >< ><

Moussaka ><

>}
Déjeuner ><

Saint Bricet portion

Baguette tradition ><

Mardi 12 mars 2024

Terrine aux Saumons >< >< ><

Sauté de veau sauce ><
Normande

Déjeuner

XX

Riz pilaf Bio

Pain semi-complet tranché ><
LR

Mercredi 13 mars 2024

Betteraves, mais >< ><

vinaigrette

Tarte fromageére >< ><

Déjeuner Brocolis Bio

X XX

L'Ortolan

Pain de campagne LR ><

Jeudi 14 mars 2024

Salade d'endives, >< ><

vinaigrette

Ravioli aux légumes Bio ><

Déjeuner

X

Camembert Bio

Pain multigraines tranché >< ><

LR

Vendredi 15 mars 2024

Oeuf dur Bio mayonnaise >< ><

Filet de hoki MSC sauce >< ><

safranée

Salsifis

Déjeuner
) Plateau de fromage

(Emmental, Bleu, Carré de

XX XX

Géateau basque >< ><
>}

Baguette tradition

L'indication des allergenes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d'allergénes est cependant possible.




Allergenes collation

sH.

solutions Resto

Plat Gluten | Crustac | Oeufs [Poisson|Arachid| Soja Lait Fa Céleri | Moutar | Sésam | Sulfites | Lupin | Mollusq
és s es coques de e ues
Lundi 11 mars 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Barre de chocolat - P'tits >< ><
Mardi 12 mars 2024
: Brioche au beurre pépites
Collation chocolat - Banane - Lait >< >< >< ><
Mercredi 13 mars 2024
. Pain au lait - Confiture de
Collation framboise - Gourde de >< >< ><
Jeudi 14 mars 2024
; Baguette tradition LR -
Collation Vache qui rit carré Bio - >< ><
Vendredi 15 mars 2024
Collation Gaufre - Pog?e Golden - >< >< >< ><

|L’indication des allergenes correspond aux obligations réglementaires. La présence de traces d’allergénes est cependant possible.




