MENUS DU 75 AU 29 MARS 2074

LUNDI
Salade piémontaise (sans jambon)

Steak haché™ VBF fﬁ‘

(1) Origine du boeuf : né, élevé et abattu en France

Macaroni BIO @
Samos ou Emmental BIO @
Purée de péche ou compote pomme mirabelle
Baguette tradition Label rouge @

Carottes rapées BIO @ vinaigrette
ou coleslaw vinaigrette

Brietiflette Maison (allumettes végétales,
pommes de terre et Brie de Meaux)

Yaourt aromatisé ou petit suisse aromatisé

Poire conférence ou pomme golden

La Caisse Des Ecoles du 15°est en charge de la cantine. Tét le matin pour le midi, ses équipes cuisinent sur place dans les écoles des repas de
qualité a base de produits frais. Aussi, les 14 allergénes définis dans la réglementation européenne sont susceptibles d’étre présents dans toutes

nos préparations. Les menus peuvent étre modifiés selon la disponibilité des produits.

MARDI

Céleri rémoulade ou salade verte, vinaigrette

Riz basmati BIO @
Yaourt nature brassé ou petit suisse nature
Kiwi ou orange

Pain de campagne tranché Label rouge Q

VENDREDI

Chou rouge, vinaigrette ou céleri vinaigrette
Poisson d'Alaska pané sauce curry
Spaghetti BIO @

Haricots beurre

Orange B|O@OU pomelo rose
Baguette tradition Label rouge Q
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